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Notre caviste, Sebastien Toursel vous accompagne dans le choix de vos
vins. Les suggestions sont en sus. Consultez les prix sur la carte des vins.

Commencgons ... Pl
-—

r—

Cheese cake au chevre frais d’ici : courgettes, herbes potageres sur
un biscuit de gressin, graines de lin et de tournesol ~11.50€
Y AOP Blanc de Savoie Ch. de La Mar Roussette de Marestel les Tourelles.

Gaspacho ou velouté de Iégumes de saison : froid ou chaud
selon la météo du jour T~ 9.00€
Y AOP Cétes de Provence rosé Chateau Fontainebleau « Arcades »2018.

Plateau de charcuterie d’ici : Affinée par le Pontet a Bessans, servie
avec sa salade folle-10.50€
Y AOP Rouge de Savoie Domaine Berthollier Mondeuse Ef Ma Gouftte.

Touyjours pour Commencer ... pat
- —

Salade d’Alpage végétarienne : Salade, Pomme de Terre, tomaté,_
crudités, toast au Bleu de Bonneval ~9.50€

Y IGP Allobrogie blanc Domaine St Germain Petite Sainte Marie 2018.

Salade gourmande : Salade, tomate, crudités, toast au foie gras au
Mont Corbier (liqueur mauriennaise a base de plantes) et boeuf
séché de Bessans assaisonnement vinaigre de framboise ~12.60€
Y AOP Savoie Domaine St Germain Mondeuse rosé.

Salade Italienne : Sur un lit de mesclun, croquantes crudités,
vitaminée aux fruits de saison, mozzarella Di Buffala servie avec

brochette de charcuterie d’ici, assaisonnement a base de vinaigre

de framboise.~11.50€
Y AOP Blanc de Savoie Domaine Guillaume Pin Apremont 2018.

Possibilité de salade en plat principal : Supplément 6€
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Confinuons avec la Boucherie Lionel Rittaud de Modane....

Carre de veau : Sauce creme, Mont Corbier et fruits de saison,
Petits legumes et accompagnement du jour ~26.50€
BAOP Savoie Ch. de Mérande Mondeuse d’Arbin le Comte Rouge 2016.

Piece de boeuf de notre boucher : Petits [égumes et
accompagnement du jour~ 25.50€

Facon Rossini : + 5.00 € - Sauce du moment : + 5.00€
£ AOP St Joseph rouge Domaine F. Merlin 2017.
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Aufres saveurs ...
*Origine France
Brochette de filet mignon de porc* a Pananas : Sauce lait de coco
et curry. Petits légumes et accompagnement du jour ~ 21.50€

& AOP Savoie Domaine Berthollier Chignin-Bergeron Exception 2017.

Cannellonis au beeuf* : Sauce épinards — beaufort, servis avec une
salade verte - 19.80€. & AOP Bourgogne Pinot Noir Agnés Paquet 2017

pa Gy

Pour les végés L
Curry de crozets aux légumes : savourcux de légumes de saison
croquants, sauce a base de lait de coco, de curry et cumin sur un lit
de crozets de Savoie parsem¢ de cacahuetes hachees - 17.90 €

& AOP Savoie Domaine Curtet Autrement rouge 2017.

Pour les p’tits randonneurs (Jusqu’a 11 ans inclus)
12.80 €
Steak haché fagon bouchére* pates fraiches ou Petite crozyflette/salade
Ou Charcuterie et Pomme de terre/salade
See)
Glace Barbe a Papa et sa surprise chocolatée™*

*150g Origine France — Savoie
**création Aurore Pollet, artisan chocolatier 8 Modane

Les menus partagés sont facturés 4€ par assiette supplémentaire.
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Pour les Epicuriens ...

La balade gourmande
o 453 €
Salade gourmande
BSavoie St Germain Mondeuse rosé
Ou
Cheese cake au chevre frais
BAOP Blanc de Savoie Ch. de La
Mar Roussette Marestel -Tourelles
Soy
Carré de veau, sauce creme et

Mont Corbier et fruits de saison.

BAOP Savoie Ch. de Mecrande,
Mondeuse d’Arbin le Comfe Rouge
2016.

Ou
Picce du Boucher

Y AOP St Joseph rouge Domaine
Francois Merlin 2017.
oo

Assiette d’alpage
2 variétés de fromage sec d’ici.
Ou
Yaourt fermier
Sucre~miel-confiture artisanale.
Ou
~Carte des desserts en totalité.
~Carte des glaces et coupes
(Glaces artisanales des alpes)
~Génépi et Limoncello glacé.

~Assiette gourmande (+4.50€)
(CI
Entrée-plat-fromage-dessert : 48 €

L’Instant mijoté
O 32 €
Salade d’Alpage végétarienne
SIGP Allobrogie blanc Domaine St
Germain Peftife Saintfe Marie 2018.
Ou
Planche de charcuterie d’ici.

£40P Rouge de Savoie Domaine
Berthollier Mondeuse Ef Ma Goutte

CE
Cannellonis au beeuf sauce
¢pinards-~ beaufort.
S A0P Bourgogne Pinot Noir 2017
Ou
Brochette de filet mignon de
porc aux ananas sauce lait de
COCO ~Curry.

L AOP Savoie Domaine Berthollier

Chignin-Bergeron Exception 2017.
CS

Yaourt fermier
Sucre-~-miel-confiture artisanale.

Ou
Deux boules

Glace artisanale des alpes
Parfums au choix.

Ou
Dessert du jour

Ou avec supplément :3.50 €:
Coupes glacées, Crémeux chocolat,
Gateau nuage au citron meringué, Cafeé
ou thé gourmand, Génépi ou
Limoncello glacé, Vin de dessert.

Assiette gourmande : +6.50 €
Café ou thé tres gourmand : +5€
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Les inconfournables spécialités savoyardes ...

Toyjours 14 ... Pl
) gy —
La Fondue de ’Estanco La Raclette
Boeuf de Savoie servi en dés, carrés a la Tomme de Savoie
de beaufort et de tomme a cuire Minimum 2 personnes
dans un bouillon de vin blanc Tomme de Savoie
cépage Jacquere, parfumé d’herbes Pomme de terre
et d’a?omates, gccpmpagné} de Salade verte
Igrahn daullc;ﬁmms, de petits Charcuterie d’ici.
égumes, salade verte et sauce 21.00€/pers
tartare maison . o ,
28.50€/ personne U Blanc de Savoie-Apremont-
2 o _ - Guillaume Pin
‘B Blanc de Savoie-St Germain Roussette. -ﬁ Rouge de Savoie Mondeuse
L Rouge de Savoie-St Germain-~ Persan. Saint Germain Les Taillis
: LN
Et aussi ... o —

Tartiflette: ¥ Mondeuse rouge de Savoie- St Germain-Fied de la Barme.
Pomme de terre, oignon, creme, lard, vin blanc de
Savoie, Reblochon et salade verte ~ 17.90€

Tartiflette du gourmet :
Avec charcuterie d’ici ~ 21.90€

Croziflette : 'lf)Rouge de Savoie-St Germain-Mondeuse Les Taillis
Pates au Sarrazin et farine blanche, lard, creme,
Reblochon et salade verte - 17.90€

Croziflette du gourmet :

Avec charcuterie d’ici~-21.90€

Croziflette végétarienne: ¥ Blanc de Savoie St Germain-FPetite Ste
Marie. Avec une poélée de légumes de saison-21.90€
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Un petit four par nos étables ...

Assiette d’alpage : 2 variétés de fromage d’ici  5,90€

Yaourt fermier d’ici au lait entier de vache
Nature ou au sucre 3,90€
Au miel de Maurienne ou a la confiture de Savoie 4,90€

L\ |

Ef mainfenant douceur sucrée ... L

La réparation maison exige du temps I Certains desserfs peuvent parfois, ne pas éfre
disponibles .Merci pour vofre compréhension.

Dessert du jour : 7,90€

Crémeux au chocolat noir : (72% de teneur en cacao Weiss) ct sa
compoté de fruits de saison aux épices. 8,90€

Gateau nuage au citron meringué : 9,50€

Assiette gourmande : 3 petits desserts maison et 1 boule de
glace artisanale des Alpes au choix. 13,50€

Café ou thé gourmand : servi avec un petit dessert et un
chocolat gourmand (*). 7.50€

Café ou Thé TRES gourmand : servi avec 2 petits desserts et
un chocolat gourmand (*). 9.50€

Un verre de vin de dessert : AOP Rivesaltes ~ Parcé Freres-
17 ans de barrique -~ Verre 12 cl: 7.60 €

Glaces artisanales des Alpes : boules et coupes .....
Demandez la carte!

Génépi glaceé, Limoncello glacé et Iceberg : voir fin de carte. . .

(") Création Aurore Pollet, artisan chocolatier a Modane.
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Pour bien finir...

Nous avons sélectionné le café illy, 'un des meilleurs, garantissant une qualité
optimale, un gotit équilibré et inimitable. Et un café choc 1T Ca vous dit ? Il sera
accompagné d’un chocolat, créé par Aurore Pollet, Artisan ~Chocolatier a Modane.

Expresso : 1,80 € Expresso’ choc : 2,50 €
Grand café : 3,00 € Grand café ‘choc: 3,70 €
Café décaféiné : 1,80 € Café décaféiné ¢ choc : 2,50 €
Double café : 3,50 € Double café’ choc: 4,20 €

Thé, tisane : Séléction « 2 Marmottes » : 2,50€

Thé’choc ou tisane’choc : 3,20 €
Supplément lait ou créme : 1,00 €

Pour se faire plaisir ...
« A consommer avec modération »

Génépi, Vulnéraire artisanal (100% naturel) g

2cl: 5,50 € 4cl. : 7,50 €

Montcorbier, Vieille prune, Poire William, Cognac, Get 27,
Limoncello : 2c¢l. : 4,90 € 4cl: 6,90 €

Le Génépi glacé : 2 boules de sorbet au génépi arrosées
d’alcool de Génépi (2¢l) : 8.90 €

Le Limoncello glacé : 2 boules de sorbet citron arrosées
d’alcool de Limoncello (2cl) : 8.90€

L’iceberg : 2 boules de glace chocolat arrosées de Get 27
(2¢c]) : 8.90 €

Ef pour prolonger Ia soirée... profifez d’un verre de vin de
dessert : voir Ia carte des vins....




