
 
 

 

 

 

 

 

 

MENU DU RÉVEILLON DE NOËL - 24 décembre 2018 
 

Menu adulte  
 

Douceur de châtaigne veloutée et son ardoisette de lard paysan. 
** 

Suprême de pintade en p’tites ballotines 
A la saveur boisée des morilles en sauce 

Elégantes pommes duchesses et légumes d’hiver poêlé. 

** 

Bûche « tiramisu » de Noël aux airelles et poires 
Enluminée d’un chocolat artisanal (*) 

Coupe de champagne maison Baillette 
** 

Café Illy ou infusion des 2 marmottes 
56€ par adulte hors apéritif et vins 

– – – 

Menu enfant 
Assiette de cochonnaille de Bessans sur son traineau de mesclun. 

** 

Ballotine de volaille, sauce morilles…..ramassées par les lutins ! 
Pommes duchesses…sélectionnées par les rennes du Père Noël ! 

Tomates cerises confites….préparées par la Mère Noël ! 
** 

Glace barbe à papa du Père Noël 
Et sa surprise chocolatée(*)….tombée de la hotte ! 

25€ par enfant hors boissons 
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